
‭E M P F E H L U N G E N  D E R  W O C H E‬
‭R E C O M M E N D A T I O N S  O F  T H E  W E E K‬

‭S U G E R E N C I A S   D E   L A   S E M A N A‬

‭Mediterrane Oktopus-Salatkomposition, begleitet von einem frischen Salatbouquet‬
‭Mediterranean octopus salad, served with a fresh bouquet of mixed salad‬

‭Ensalada de pulpo a la mediterránea, servida con un fresco bouquet de ensalada‬
‭21 €‬

‭Paccheri, große röhrenförmige Pasta, mit halbem Hummer in aromatischer Sauce‬
‭Paccheri, large tubular pasta, served with half a lobster in an aromatic sauce‬

‭Paccheri, pasta grande en forma de tubo, servida con medio bogavante en una salsa aromática‬
‭39 €‬

‭Fettuccini, feine Bandnudeln, sanft veredelt mit schwarzem Sommertrüffel‬
‭Fettuccini, flat ribbon pasta, delicately finished with shaved black summer truffle‬
‭Fettuccini, finas cintas de pasta, aromatizados con láminas de trufa negra de verano‬

‭28 €‬

‭Gebratenes Lachsfilet serviert auf frischem Spinat und begleitet von Kartoffelpüree‬
‭Salmon fillet served on tender fresh spinach accompanied by mashed potatoes‬

‭Filete de salmón servido sobre espinacas frescas y acompañado de puré de patatas‬
‭29,50 €‬

‭Zürcher Geschnetzeltes vom Kalb in cremiger Sauce, mit Kartoffelrösti und Gemüse‬
‭Zurich-style sliced veal, sautéed in a creamy sauce, served with potato rösti and vegetables‬
‭Tiras de ternera al estilo Züricher, salteadas en una cremosa salsa, con rösti de patata y verduras‬

‭29,50 €‬

‭wwwww.pinos-restaurant.com‬


