
 

 
 
 

S U G E R E N C I A S   D E   L A   S E M A N A 
R E C O M M E N D A T I O N S  O F  T H E  W E E K 

E M P F E H L U N G E N  D E R  W O C H E 

Carpaccio de bresaola acompañado de espárragos verdes gratinado  
Bresaola Carpaccio with gratinated green asparagus​ ​ ​ 24 € 
Bresaola-Carpaccio mit gratinierten  grünen Spargenl 

Tartar de atún rojo fresco combinado con mango, papaya y manzana 
Fresh red tuna tartare paired  with Mango, Papaya, and Apple ​ ​ 24 € 
Frischer Thunfischtatar kombiniert mit Mango, Papaya und Apfel 

Gnocchetti servidos con ragú de espárragos, calabaza y trufa negra 
Gnocchetti with Green Asparagus Ragout, pumpkin, and Black Truffle​ 29 € 
Gnocchetti mit Ragout aus grünem Spargel, Kürbis und schwarzem Trüffel 

Lenguado entero servido con espinacas frescas y patatas 
Whole sole fish served with fresh spinach and potatoes​ ​ ​ 45 € 
Ganze Seezunge serviert mit frischem Spinat und Kartoffeln 

Sabrosa pierna y pechuga de ganso, con col lombarda y knödel 
Flavorful goose leg and breast, served with red cabbage and knödel​​ 38 € 
Schmackhafte Gänsekeule und Gänsebrust, dazu Rotkohl und Knödel 

 
           Saltimbocca de ternera blanca con jamón en salsa de vino blanco y puré 

Veal Saltimbocca  with ham and sage in white wine sauce on mashed potato​ 32 € 
Kalbs Saltimbocca mit Schinken und Salbei in Weißweinsauce, Kartoffelpüree 
 

 

S U G E R E N C I A S   D E   V I N O 
W I N E  S U G G E S T I O N S 

W E I N E M P F E H L U N G E N 

Alto Adige - Terlaner  Pinot Blanco 2024 ​ ​ ​ ​ 39 € 

Primitivo Torcicoda 2022, Salento​ ​ ​ ​ ​ 38 € 

 



 

 

www.pinos-restaurant.com 
 

 


