
‭E M P F E H L U N G E N  D E R  W O C H E  -  W E I ß E R  S P A R G E L‬
‭R E C O M M E N D A T I O N S  O F  T H E  W E E K  -  W H I T E  A S P A R A G U S‬
‭S U G E R E N C I A S   D E   L A   S E M A N A  -  E S P Á R R A G O S  B L A N C O S‬

‭Feine Spargelcremesuppe‬
‭Delicate cream of asparagus soup‬

‭Delicada crema de espárragos‬
‭13 €‬

‭Überbackener Spargel mit Parmesan & Mozzarella, Hollandaise Sauce & Parmaschinken‬
‭Asparagus gratinated with Parmesan & mozzarella, with Hollandaise sauce and Parma ham‬

‭Espárragos gratinados con parmesano y mozzarella, con salsa holandesa y jamón de Parma‬
‭24 €‬

‭Cremiges Risotto mit weißem Spargel, fein veredelt mit Trüffel‬
‭Creamy white asparagus risotto, delicately scented with truffle‬

‭Cremoso risotto de espárragos blancos, delicadamente aromatizado con trufa‬
‭29 €‬

‭Gegrilltes Lachsfilet, dazu weißer Spargel, Kartoffeln und eine feine Sauce Hollandaise‬
‭Grilled salmon fillet, served with white asparagus, potatoes and a delicate Hollandaise sauce‬

‭Filete de salmón a la parrilla, servido con espárragos blancos, patatas y salsa holandesa‬
‭34 €‬

‭Knusprig paniertes Kalbsschnitzel, serviert mit weißem Spargel und Kartoffeln‬
‭Crispy breaded veal escalope, served with white asparagus and potatoes‬

‭Escalope de ternera crujiente, finamente empanado, servido con espárragos blancos y patatas‬
‭38 €‬

‭www.pinos-restaurant.com‬


