
 

 
 
 
 

S U G E R E N C I A S   D E   L A   S E M A N A  &  T E M P O R A D A  D E  C A Z A 
R E C O M M E N D A T I O N S  O F  T H E  W E E K  &  W I L D S E A S O N 

E M P F E H L U N G E N  D E R  W O C H E  &  J A G D S A I S O N 

 

Tartar de atún rojo combinado con mango, papaya y manzana 
Fresh red tuna tartare paired  with Mango, Papaya, and Apple ​ 26 € 
Frischer Thunfischtatar kombiniert mit Mango, Papaya und Apfel 

Pappardelle con ragú de caza cocinado en vino tinto 
Pappardelle with a wild game ragout stewed in red wine​ ​ 26 € 
Pappardelle mit geschmorten Wildragout, verfeinert mit Rotwein 

Lenguado entero servido con espinacas frescas y patatas 
Whole sole fish served with fresh spinach and potatoes​ ​ 45 € 
Ganze Seezunge serviert mit frischem Spinat und Kartoffeln 

Asado de corzo tierno con castañas, knödel y col lombarda 
Roast forest deer with glazed chestnuts, dumplings, and red cabbage 36 € 
Rehbraten aus Waldwild mit glasierten Maronen, Knödeln und Rotkohl 

Lomo de ciervo con salsa de oporto, boletus, spätzle y col lombarda 
Saddle of venison with port sauce, porcini, spätzle, and red cabbage ​ 39 € 
Hirschrücken mit Portweinsauce, Steinpilzen, Spätzle und Rotkohl 
 

          Sabrosa pierna y pechuga de ganso, con col lombarda y knödel 
Flavorful goose leg and breast, served with red cabbage and knödel​ 38 € 
Schmackhafte Gänsekeule und Gänsebrust mit Rotkohl und Knödel 

 
 

 



 

 

www.pinos-restaurant.com 
 

 


