
‭M E N Ú   D E   M E D I O D Í A‬
‭L U N C H   M E N U‬

‭M I T T A G S M E N Ü‬

‭Vorspeise‬
‭Starter‬
‭Entrante‬

‭Cremige Spargelsuppe, aus frischem saisonalem Spargel‬
‭Creamy asparagus soup, crafted from fresh seasonal asparagus‬
‭Cremosa sopa de espárragos, elaborada con espárragos frescos de temporada‬

‭Marinierter Lachs auf Salat mit Orangenfilets und Vinaigrette‬
‭Marinated salmon on salad with orange segments and vinaigrette‬
‭Salmón marinado sobre ensalada con gajos de naranja y vinagreta‬

‭Hauptspeise‬
‭Main Course‬
‭Plato Principal‬

‭Gebratenes Zanderfilet auf Gemüserisotto‬
‭Pan-fried pike-perch fillet on vegetable risotto‬
‭Filete de lucioperca a la plancha sobre risotto con verduras‬

‭Kalbspaillard mit Rucolasalat, Kirschtomaten und Parmesan‬
‭Veal paillard with rocket salad, cherry tomatoes and parmesan‬
‭Paillard de ternera blanca con ensalada de rúcula, tomates cherry y parmesano‬

‭Nachspeise‬
‭Dessert‬
‭Postre‬

‭Schokoladenmousse‬
‭Chocolate mousse‬
‭Mousse de chocolate‬

‭29,00 €‬

‭Von Montag‬‭bis Samstag‬
‭From‬‭Monday to Saturday‬

‭De Lunes a Sábado‬


