
‭M E N Ú   D E   M E D I O D Í A‬
‭L U N C H   M E N U‬

‭M I T T A G S M E N Ü‬

‭Vorspeise‬
‭Starter‬
‭Entrante‬

‭Zarter Auberginenauflauf, mit Mozzarella goldbraun überbacken‬
‭Oven-baked aubergines, gratinated with melted mozzarella‬
‭Berenjenas al horno, gratinadas con mozzarella fundida‬

‭Feines Birnencarpaccio mit cremigem Roquefort und Walnüssen‬
‭Delicate pear carpaccio with creamy Roquefort cheese and walnuts‬
‭Carpaccio de pera fresca con cremoso queso Roquefort y nueces‬

‭Hauptspeise‬
‭Main Course‬
‭Plato Principal‬

‭Lachsfilet an Safransauce, serviert mit Kartoffelpüree und Gemüse‬
‭Salmon fillet in a saffron sauce, served with mashed potatoes and vegetables‬
‭Filete de salmón en salsa de azafrán, con puré de patatas y verduras‬

‭Lammkoteletts mit feinen Kräutern, dazu Kartoffelgratin und Gemüse‬
‭Herb-crusted lamb chops, served with potato gratin and seasonal vegetables‬
‭Chuletas de cordero con hierbas aromáticas, gratén de patatas y verduras‬

‭Nachspeise‬
‭Dessert‬
‭Postre‬

‭Kaiserschmarrn mit feinem Vanilleeis‬‭oder‬‭Mascarponeeis mit Erdbeeren‬
‭Kaiserschmarrn & vanilla ice cream,‬‭or‬‭mascarpone ice cream & strawberries‬
‭Kaiserschmarrn con helado de vainilla o helado de mascarpone con fresas‬

‭29,00 €‬

‭Von Montag‬‭bis Samstag‬
‭From‬‭Monday to Saturday‬

‭De Lunes a Sábado‬


