
‭M E N Ú   D E   M E D I O D Í A‬
‭L U N C H   M E N U‬

‭M I T T A G S M E N Ü‬

‭Vorspeise‬
‭Starter‬
‭Entrante‬

‭Thunfischsalat, fein angemacht mit einer mediterraner Note‬
‭Tuna salad, lightly dressed with a refined Mediterranean touch‬
‭Ensalada de atún, delicadamente aliñada con un toque mediterráneo‬

‭Zarte Spargelcremesuppe aus frischem Spargel, fein abgeschmeckt‬
‭Silky cream of fresh asparagus, delicately seasoned with a smooth finish‬
‭Crema suave de espárragos frescos, delicadamente aromatizada‬

‭Hauptspeise‬
‭Main Course‬
‭Plato Principal‬

‭Gnocchi „Sorrentina“ in Tomatensauce, mit Mozzarella und Basilikum‬
‭“Sorrentina” gnocchi with tomato sauce, melted mozzarella and fresh basil‬
‭Gnocchi “Sorrentina” con salsa de tomate, mozzarella y albahaca fresca‬

‭Paniertes Kalbsschnitzel, dazu Bratkartoffeln und saisonales Gemüse‬
‭Breaded veal escalope served with sautéed potatoes and seasonal vegetables‬
‭Escalope de ternera empanado con patatas salteadas y verduras de temporada‬

‭Nachspeise‬
‭Dessert‬
‭Postre‬

‭Klassisches Tiramisu oder cremiges Eis mit frischen Früchten‬
‭Classic tiramisu or creamy ice cream served with fresh fruits‬
‭Tiramisú clásico o helado cremoso acompañado de frutas frescas‬

‭29,00 €‬

‭Von Montag‬‭bis Samstag‬
‭From‬‭Monday to Saturday‬

‭De Lunes a Sábado‬


