
‭M E N Ú   D E   M E D I O D Í A‬
‭L U N C H   M E N U‬

‭M I T T A G S M E N Ü‬

‭Vorspeise‬
‭Starter‬
‭Entrante‬

‭Gegrilltes Gemüse der Saison mit geschmolzenem Provolone‬
‭Grilled seasonal vegetables served with melted Provolone‬
‭Verduras de temporada a la parrilla, servidas con Provolone fundido‬

‭Cremige Spargelsuppe, aus frischem saisonalem Spargel‬
‭Creamy asparagus soup, crafted from fresh seasonal asparagus‬
‭Cremosa sopa de espárragos, elaborada con espárragos frescos de temporada‬

‭Hauptspeise‬
‭Main Course‬
‭Plato Principal‬

‭Zanderfilet Piccata-Art, mit Tomaten-Basilikum-Risotto und Gemüse‬
‭Pike-perch fillet piccata style, with tomato and basil risotto, and vegetables‬
‭Filete de lucioperca estilo piccata, con risotto de tomate y albahaca y verduras‬

‭Zart geschmorter Lammbraten, mit  Champignonsoße und Kartoffelpüree‬
‭Slow-roasted lamb, served with a creamy mushroom sauce and mashed potato‬
‭Jugoso asado de cordero, con salsa de champiñones y puré de patatas‬

‭Nachspeise‬
‭Dessert‬
‭Postre‬

‭Weiße Schokoladenmousse mit Waldbeeren‬‭oder‬‭Eis mit Früchten‬
‭White chocolate mousse with wild berries‬‭or‬‭mixed ice cream with fresh fruit‬
‭Mousse de chocolate blanco con frutos del bosque‬‭o‬‭helado mixto con fruta‬

‭29,00 €‬

‭Von Montag‬‭bis Samstag‬
‭From‬‭Monday to Saturday‬

‭De Lunes a Sábado‬


