
‭M E N Ú   D E   M E D I O D Í A‬
‭L U N C H   M E N U‬

‭M I T T A G S M E N Ü‬

‭Vorspeise‬
‭Starter‬
‭Entrante‬

‭Frisches Thunfisch-Tataki, kurz angebraten, mit zartem Kern‬
‭Fresh tuna tataki, lightly seared, with a tender center‬
‭Tataki de atún fresco, ligeramente sellado, con interior jugoso‬

‭Auberginenauflauf Parmigiana, mit Tomatensauce und Mozzarella‬
‭Eggplant Parmigiana, layered with tomato sauce and melted mozzarella‬
‭Berenjena a la Parmigiana, en capas con salsa de tomate y mozzarella fundida‬

‭Hauptspeise‬
‭Main Course‬
‭Plato Principal‬

‭Seehechtfilet „Sizilianisch“ mit Oliven, Kapern,  Kirschtomaten & Püree‬
‭Sicilian-style hake fillet with olives, capers, cherry tomatoes & mashed potato‬
‭Merluza al estilo siciliano, con aceitunas, alcaparras, tomates cherry y puré patata‬

‭Zürcher Geschnetzeltes vom Kalb, mit Kartoffelrösti und Gemüse‬
‭Zurich-style sliced veal sautéed to tenderness with potato rösti and vegetables‬
‭Ternera al estilo Zúrich, en delicadas tiras salteadas con rösti de patata y verduras‬

‭Nachspeise‬
‭Dessert‬
‭Postre‬

‭Pavlova mit Creme und Früchten oder Mascarponecreme mit Früchten‬
‭Pavlova with cream and fresh fruits, or mascarpone cream with fresh fruits‬
‭Pavlova con crema y frutas frescas, o crema de mascarpone con frutas frescas‬

‭29,00 €‬

‭Von Montag bis Freitag‬
‭From Monday to Friday‬

‭De Lunes a Viernes‬


