
‭M E N Ú   D E   M E D I O D Í A‬
‭L U N C H   M E N U‬

‭M I T T A G S M E N Ü‬

‭Vorspeise‬
‭Starter‬
‭Entrante‬

‭Rote-Bete-Carpaccio mit Fetakäse und gerösteten Walnüssen‬
‭Beetroot carpaccio served with feta cheese and toasted walnuts‬
‭Carpaccio de remolacha acompañado de queso feta y nueces tostadas‬

‭Hausgebeizter Lachs auf frischem Fenchelsalat‬
‭House-cured salmon served on a crisp and aromatic fennel salad‬
‭Salmón marinado artesanalmente, servido sobre un fresco carpaccio de hinojo‬

‭Hauptspeise‬
‭Main Course‬
‭Plato Principal‬

‭Thunfisch, Gamba, Seehecht, Corvina-Spieß, Safransauce, Reis & Gemüse‬
‭Skewer of tuna, prawn, hake, corvina, with saffron-lime sauce, rice & vegetables‬
‭Brocheta de atún, gamba, merluza y corvina, salsa azafrán- lima, arroz y verduras‬

‭Kalbsgeschnetzeltes mit Waldpilzen-Sauce, Spätzle und Gemüse‬
‭Sliced veal sautéed with wild mushroom sauce, spätzle and vegetables‬
‭Salteado de ternera en salsa cremosa con setas del bosque, spätzle y verduras‬

‭Nachspeise‬
‭Dessert‬
‭Postre‬

‭Luftige, intensive Mousse au Chocolat, verfeinert mit frischen Früchten‬
‭Rich and silky chocolate mousse topped with fresh seasonal fruits‬
‭Mousse de chocolate intensa y sedosa, con frutas frescas de temporada‬

‭29,00 €‬

‭Von Montag bis Samstag‬
‭From Monday to Saturday‬

‭De Lunes a Sábado‬


