
‭M E N Ú   D E   M E D I O D Í A‬
‭L U N C H   M E N U‬

‭M I T T A G S M E N Ü‬

‭Entrante‬
‭Starter‬
‭Vorspeise‬

‭Mediterranes Thunfisch-Carpaccio‬
‭Mediterranean tuna carpaccio‬
‭Carpaccio de atún mediterráneo‬

‭Saisonales Grillgemüse mit geschmolzenem Provolone‬
‭Seasonal grilled vegetables, served with melted provolone cheese‬
‭Verduras de temporada a la parrilla, acompañadas de provolone fundido‬

‭Plato Principal‬
‭Main Course‬
‭Hauptspeise‬

‭Kabeljaufilet an Limetten-Cremesauce, Kartoffelpüree und Gemüse‬
‭Crispy cod fillet with lime cream sauce, mashed potatoes and vegetables‬
‭Filete de bacalao con salsa cremosa de lima, puré de patatas y verduras‬

‭Kalbsgeschnetzeltes mit Wokgemüse, Ingwer und Lemongras, Jasminreis‬
‭Sliced veal with wok vegetables, ginger and lemongrass, jasmine rice‬
‭Tiras de ternera con verduras al wok, jengibre y lemongrass, arroz jazmín‬

‭Postre‬
‭Dessert‬
‭Nachspeise‬

‭Zarte Mascarponecreme, begleitet von frischen, saisonalen Früchten‬
‭Smooth and creamy mascarpone cream, served with fresh seasonal fruits‬
‭Suave y cremosa crema de mascarpone, acompañada de frutas de temporada‬

‭29,00 €‬

‭Von Montag bis Samstag‬
‭From Monday to Saturday‬

‭De Lunes a Sábado‬


